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Pomodorino del Piennolo del Vesuvio D.0.P.

L’azienda agricola “Massimo Duraccio™ ¢ specializzata nella coltivazione del Pomodorino
del Piennolo del Vesuvio D.O.P., varieta che nasce alle falde del Vesuvio ed ¢ riconosciuta
come indiscussa tipicita di eccellenza campana nel mondo.

I tipici pomodorini di forma ovale allungata e dalla buccia spessa, sono tradizionalmente
raccolti a grappolo, provenienti da un’area geografica di coltivazione molto ristretta perche i
terreni, posti ad alta quota, sono frutto di stratificazione lavica millenaria.

La mission aziendale, si pone come obiettivo di preservare sapori e tradizione,
conservando in scatola il Pomodorino del Piennolo del Vesuvio D.O.P., intero in salsa,
offrendo un prodotto unico ed inimitabile.

Bucce di Pomodoro ¢ un prodotto pregiato nel pieno rispetto di elevati standard qualitativi
grazie all’attenta supervisione di ogni singola fase di produzione: dalla semina alla
coltivazione, dalla raccolta alla trasformazione, fino ad arrivare nei migliori Ristoranti e
Pizzerie Gourmet.
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